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10 EDIZIONE - FINALE INTERNAZIONALE

Quest’anno il Cooking Quiz raggiunge un traguardo straordinario: 10 anni di attivita negli Istituti Alberghieri!

La Finale Internazionale 2026 sara un evento indimenticabile con percorsi formativi e culturali per gli studenti e le

studentesse! Rientra nelle attivita previste dalla Formazione Scuola-Lavoro!

La Finale Internazionale si terra in una location d’eccezione: I'Auditorium Paganini
di Parma, uno spazio iconico progettato da Renzo Piano, che unisce storia, musica e
Innovazione.

Nel cuore di Parma, Capitale della Food Valley italiana, gli studenti vivranno
un’esperienza che intreccia formazione, cultura e scoperta del territorio.

Gli studenti avranno 'opportunita di vivere:

oK Ak 2 Am T - Tour enogastronomici tra le eccellenze del territorio

T - = eyl . Degustazioni e attivita immersive nelle sei filiere della Food Valley

i « Una visita speciale ad ALMA - La Scuola Internazionale di Cucina Italiana,
4 L e L L centro d’eccellenza riconosciuto a livello mondiale.”




COOKING QUIZ E PARMA FOOD VALLEY

L'evento Finale € organizzato in collaborazione con Parma Food Valley.
Grazie a questa partnership, gli studenti e le studentesse non saranno semplici spettatori, ma

avranno l'opportunita di vivere la Food Valley dall'interno:
« visitando aziende e realta produttive simbolo delle 6 filiere;

 partecipando a focus formativi ed esperienze immersive,
« scoprendo i prodotti tutelati e i territori che hanno reso Parma la prima Citta [taliana

UNESCO per la Gastronomia.
E grazie a Parma Food Valley se le scuole potranno trasformare la finale del Cooking Quiz

in un percorso che unisce formazione, cultura e scoperta del territorio.

Parma
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La Food Valley e la terra con il maggior numero di prodotti tipici tutelati da marchi di
qualita in Italia. La prima citta italiana nominata Citta Creativa UNESCO per la

Gastronomia. Scopri di piu su https://www.parmafoodvalley.net/




OPPORTUNITA PER LE SCUOLE

L'evento Finale e aperto a tutte le classi! Anche alle non finaliste!

La partecipazione alla Finale Internazionale al Paganini e GRATUITA per tutte le
scuole. Ogni istituto puo partecipare solo all’evento e rientrare in giornata.

In alternativa, le Scuole possono decidere di fermarsi 1, 2 o 3 notti e vivere le
esperienze esclusive proposte da Food Valley Travel (visite guidate, degustazioni,
tour enogastronomici, visite guidate nel centro di Parma ecc.).

# Le scuole che lo preferiscono potranno anche organizzarsi in autonomia.

Saranno riconosciute le ore per la Formazione Scuola-Lavoro a tutti i
partecipanti!

I tour operator e inoltre a disposizione per personalizzare le esperienze
secondo le esigenze delle singole scuole. ;
PER MAGGIORI INFORMAZIONI PER RICEVERE PACCHETTI EAieialaat c
PERSONALIZZATI

FOOD VALLEY TRAVEL Ph.+39 0521 798515 - info@foodvalleytravel.com

TRAVEL & LEISURE




COSA S| POTRA VISITARE?

. Visita guidata ad un caseificio di Parmigiano Reggiano DOP

. Visita guidata ad uno stabilimento produttivo di Prosciutto di Parma DOP

- Visita guidata ad ALMA, La scuola Internazionale di Cucina Italiana. Situata
nella splendida reggia di Colorno, ALMA, accoglie ogni anno tutti gli
studenti degli istituti alberghieri che desiderano prepararsi a una carriera

nel dinamico mondo della ristorazione italiana.

- Visita guidata del centro storico di Parma.

‘_ Per iscriversi alla Finale compila il form su:
https://www.cookingquiz.it/wp/finale-2026/

Maggiori informazioni su www.cookingquiz.it
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COOKING QUIZ - PREMI FINALISSIMA

LE CLASSI 1A CLASSIFICATE DEGLI INDIRIZZI ENOGASTRONOMIA - SALA/VENDITA - PASTICCERIA SI

AGGIUDICANO UNA GIORNATA DI FORMAZIONE PRESSO ALMA, LA SCUOLA INTERNAZIONALE DI
CUCINA ITALIANA!

In collaborazione con

ALMA

LA SCUGLA INTERNAZIONALE DI CUCINA ITALIANA




ABBIAMO UNA NOVITA S-T-R-A-O-R-D-I-N-A-R-I-A
Le Scuole vincitrici (1* classificata di enogastronomia, sala-vendita e
pasticceria) si aggiudicheranno...

..UN VIAGGIO IN GRECIA PER TUTTA LA CLASSE!

tra ottobre e novembre 2026 - completamente GRATIS!
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CONTATTI

PEAKTIME SRL
Sede Legale: Via Recanati, 22 - 60026 NUMANA (AN)

Sede Operativa: Via Pertini, 55 - 62029 TOLENTINO (MC)

www.peaktime.it
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Resp. Progetto
Concetta Nifosi

349 6063803
comunicazione@peaktime.it
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